SREDNJA ŠKOLA „STJEPAN IVŠIĆ“

O R A H O V I C A

Orahovica, 20. listopada 2015.

Teme za završni rad u školskoj godini 2015./16.
a) 4.e razred - Komercijalist: 
Trgovinsko poslovanje:
1. Povijesni razvoj trgovine
2. Proces prodaje u prodavaonici
3. Izlaganje robe u izlogu prodavaonice
4. Zalihe u suvremenim uvjetima tržišnog poslovanja
5. Proces poslovanja u skladištu 

6. E-poslovanje 
7. Pokazatelji uspješnosti poslovanja
8. Cijena i kalkulacija maloprodajnih cijena
9. Novčarsko poslovanje 

10. Tržište kapitala 

Marketing: 

1. Prezentacijske vještine

2. Marketinške funkcije
3. Marketinško makrookruženje poduzeća

4. Marketinško mikrookruženje poduzeća 
5. Segmentacija tržišta
6. Plan marketinga 
7. Ponašanje potrošača  

8. Proizvod – funkcija marketinga 

9. Vrste tržišta 

10. Politika nabave


Transport, špedicija i osiguranje:
1. Ugovori u prijevozu
2. Poštanske pošiljke
3. Dokumenti u cestovnom prijevozu robe 
4. Karakteristike željezničkog prometa 
5. Suvremene transportne tehnologije  

6. Poslovna logistika

Mentorica: Mira Križanović

Tehnika vanjskotrgovinskog poslovanja:
1. Redovan posao izvoza robe na primjeru poduzetnika 

2. Redovan posao uvoza robe na primjeru poduzetnika 
3. Poslovna dokumentacija u vanjskoj trgovini na primjeru poduzetnika

4. Osnove vanjskotrgovinskog, deviznog i carinskog sustava Republike Hrvatske 
5. Međunarodni trgovački običaji, izrazi i pravila 
6. Specijalizirana tržišta roba i usluga i način prodaje 
7. Dugoročna proizvodna kooperacija s inozemstvom na primjeru poduzetnika

8. Kreditni poslovi u vanjskoj trgovini

Poduzetništvo:
1. Uloga i važnost obiteljskog poduzetništva na primjeru poduzeća 
2. Analiza poduzetničkog okruženja pri pokretanju poduzetničkog pothvata

3. Pribavljanje ljudskih resursa na primjeru poduzeća 
4. Pojam i pojavnost rizika i načini njegovog sprječavanja u poduzetništvu 
5. Menadžment trgovačkog društva 
6. Burze i burzovno poslovanje na primjeru burze 
7. Poslovni plan kao temelj poduzetničkog pothvata
8. Specifičnosti i značaj žena u poduzetništvu
Mentor: Davor Jeger

b) 3.c razred - Prodavač: 
Poznavanje robe:

1. Konditorski proizvodi

2. Mliječne prerađevine

3. Mirisi

4. Papirna konfekcija

5. Trgovačke vrste pamučnih tkanina

6. Mali kućanski aparati

7. Prodaja namještaja

Mentorica: Mirjana Boloban, dipl. ing.

Nabavno poslovanje:  

1. Kalkulacija cijena i njihov utjecaj na poslovni rezultat prodavaonice praktične nastave 

2. Asortiman i čimbenici asortimana u prodavaonici praktične nastave 

3. Nabava i preuzimanje robe u prodavaonici praktične nastave 

4. Priprema robe za prodaju u prodavaonici praktične nastave 

5. Vrste zaliha u prodavaonici praktične nastave i izračun količine zaliha robe 

Poslovanje prodavaonice  

1. Odnos prema radu, zaposlenicima  i imovini prodavaonice na primjeru prodavaonice praktične nastave 

2. Zaštita potrošača u Republici Hrvatskoj 
3. Internet trgovina kao suvremeni način kupovine 

4. Ekologija u suvremenoj trgovini 

5. Specijalizirane prodavaonice kao oblik trgovine na malo

Mentorica: Mira Križanović

c) 3.c razred - Strojobravar: 
1. Remont rashladnog sustava tokarskog stroja

2. Remont rashladnog sustava glodalice

3. Remont konjića tokarskog stroja

4. Remont suporta tokarskog stroja

5. Remont polužnih škara za lim

6. Remont bravarskog škripa

7. Remont savijaćice za lim

8. Remont tarne pile

9. Izrada limenih vrata

10. Izrada sanduka za alat

11. Izrada držača za bicikle

12. Izrada postolja za brusilicu

13. Izrada limenog ormara

14. Izrada ograde za terasu

15. Izrada zavarene alu-konstrukcije

16. Izrada zaštitne metalne pregrade

17. Izrada metalnog stalka za bicikle

18.Remont stroja za izradu opruga

19.Izrada krovne metalne konstrukcije za manju zgradu

Mentor:  Stjepan Grgurić
d) 3.c razred - Automehaničar:

 1. Izmjena poluosovina .

 2. Izmjena seta kvačila,podešavanje praznog hoda spojke.

 3. Izmjena brtve glave motora.

 4. Izmjena ležaja radilice(glavni-leteći).

 5. Izmjena krajnika spone i rukavca.

 6. Izmjena klipnih prstenova i ugradnja u cilindarski blok.

 7. Izmjena ležaja prednjeg trapa.

 8. Izmjena potisnog ležaja-regulacija poluge. 

 9. Podešavanja konusnog-tanjurastog sklopa(diferencijala).

10. Izmjena disk kočnice,pločica i doboša .

11. Regulacija razvodnog mehanizma (bez vidljivih oznaka).

12. Izmjena filtera goriva i dobavne pumpe.

13. Izmjena ulja u diferencijalu, mjenjaču , motoru, servo-hidrauličnog volana i kočionom   

     sustavu.

14. Izmjena uljne pumpe.

15. Izmjena amortizera- prednji,zadnji,mehanička regulacija usmjerenosti prednjih kotača.

16. Izmjena sjedišta i vođica ventila.

17. Ugradnja košuljica i klipova u bloku motora.

18. Generalni remont polu motora. 

19. Izmjena termostata,kontrola i zamjena rashlade tekućine.

20. Izmjena zupčastog remena.

21. Zamjena selen blokova .

22. Izmjena kinetičkog zgloba i manđete.

Mentor: Ivan Cigler
e) 3.d razred – Kuhar: 

1. Hladna predjela

2. Hladna predjela-salate

3. Hladna predjela-pikantni zalogaj

4. Juhe-guste

5. Juhe-bistre

6. Juhe-narodne

7. Juhe-hladne

8. Topla predjela

9. Topla predjela od tjestenine

10. Topla predjela  od povrća

11. Topla predjela od riže


12. Jela po narudžbi

13. Gotova jela od mesa peradi

14. Gotova jela  od mljevenog mesa

15. Gotova jela od govedine

16. Narodna  jela

17. Vegetarijanska jela

18. Jela od riba

19. Jela od rakova

20. Jela od glavonožaca

21. Desertna jela od vučenog tijesta

22. Desertna jela  od dizanog tijesta

23. Desertna jela  od biskvitnih smjesa

24. Dogotovljavanje jela pred stolom gosta-tatarski biftek

25. Dogotovljavanje jela pred stolom gosta-flambiranje

Mentorica: Danira Vinković
f) 3.d razred – Konobar:
1. Uloga posluživanja u ugostiteljstvu

2. Ugostiteljski objekti koji pružaju usluge hrane, pića i napitaka

3. Ugostiteljski objekti koji pružaju usluge hrane, pića, napitaka i smještaja te njihova kategorizacija

4. Oprema restauracija

5. Poslužni  sustavi  u restauracijama

6. Obroci u ugostiteljstvu

7. Pripremni radovi u restauracijama

8. Tehnologija poslužnog procesa

9. Sredstva ponude jela

10. Sredstva ponude pića

11. Ugostiteljski objekti iz skupine kavane

12. Jednostavni prigodni obroci

13. Svečani prigodni obroci

14. Dogotovljavanje jela pred stolom gosta

15. Flambirana jela

16. Pripremanje i posluživanje jela i pića u baru 

17. Posluživanje hrane i pića u prijevoznim sredstvima

Mentor: Ivan Jurišić
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