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KUHAR

Meni 1 Svečani ručak za četiri osobe

Salata od piletine

***

Goveđa juha s domaćim rezancima

***

Cvjetača s umakom od vrhnja

***

Pohani oslić na bečki način

Tatarski umak

Prženi krumpir

Složena salata od sezonskog povrća

***

Savijača s jabukama

Meni 2 Zagorski  ručak za četiri osobe

Juha od gljiva

***

Zagorski štrukli

***

Svinjski odrezak u umaku od zelenog papra

Njoki od krumpira

Složena salata od sezonskog povrća

***

                                                      Zagorska gibanica

Meni 3 Svečani ručak za četiri osobe

Salata od ribe

***

Juha od cvjetače

***

Zapečene krpice sa šunkom

***

Goveđa pržolica „Esterhazy“

 Hrustavci od krumpira

Složena salata od sezonskog povrća

***

Krema od čokolade

Meni 4 Svečani ručak za četiri osobe

Punjena jaja

***

Ragu juha od povrća

***

Zapečene palačinke sa sirom

Pohane lignje na pariški način

Umak od kapara

Slani krumpir

Složena salata od sezonskog povrća

***

Omlet s voćem

Meni 5 Svečani ručak za četiri osobe

Punjene rajčice s tunjevinom

***

Ragu juha od teletine

***

Francuski hrustavci sa šunkom

Tirolski umak

***

Kuhana pileća prsa s holandskim umakom

Povrće na maslacu

Pirjana riža

***

Pita sa sirom

Meni 6 Svečani ručak za četiri osobe

Krepka juha od peradi sa žličnjacima od krupice

***

Pohana cvjetača „Orly“

Tatarski umak

***

Naravni teleći odrezak

žličnjaci od krumpira

Složena salata od sezonskog povrća

***

Orehnjača 

Meni 7  Svečani ručak za četiri osobe

                                     Salata od tunjevine na domaći način

***

Juha od peradi

Domaća kašica

***

Zeleni rezanci

***

Teleći odrezak u umaku s gljivama

Hrustavci od krumpira

Složena salata

***

Saće

Meni 8    Svečani ručak za četiri osobe      

Francuska salata

***

Ragu juha od piletine

***

Pohane tikvice na bečki način

Umak od rajčice

***

Teleći odrezak u umaku od vrhnja

Žličnjaci od brašna

Složena salata od sezonskog povrća

***

Orehnjača

Meni 9 Svečani ručak za četiri osobe          

Salata od riže

***

Krem juha od ribe

***

Cvjetača u umaku od vrhnja

***

Teleći ujušak

Valjušci od brašna

Složena salata od sezonskog povrća

***

Pita s jabukama

Meni 10 Slavonski ručak za četiri osobe

Pašteta od čvaraka

***

Bistra goveđa juha s domaćim krpicama

***

Trganci sa sirom

***

Svinjski kotlet na slavonski način

Domaći rezanci

Složena salata od sezonskog povrća

***

Štrudla s višnjama

Meni 11 Svečani ručak za četiri osobe

Salata od govedine

***

Juha od špinata

***

Špageti carbonara

***

Pohani oslić na orly način

Dalmatinska garnitura

***

Dubrovačka rozata

Meni 12 Svečani ručak za četiri osobe

Jaja na gurmanski način

***

Kašasta juha od povrća

***

Cvjetača na poljski

***

Goveđi gulaš

Domaći rezanci

Složena salata od sezonskog povrća

***

Doboš  torta

Meni 13 Svečani ručak za četiri osobe

Ogrušena jaja na tatarski način

***

Juha od špinata

***

Barčice sa sirom

***

Musaka od krumpira i mljevenog mesa

Složena salata od sezonskog povrća

***

Princez krafne

Meni 14 Svečani ručak za četiri osobe

Salata od mortadele

***

Juha od krumpira

***

Jastučići sa sirom

***

Svinjski kotlet s trapistom

Fino varivo

Kašica od krumpira

***

Krema od vanilije

Meni 15 Svečani ručak za četiri osobe

Rolat  od  špinata 

***

Bistra goveđa juha s domaćim rezancima

***

Torta od palačinki na francuski način

***

Kotlet na samoborski način

Složena salata od sezonskog povrća

Flambirane banane

 Meni 16  Turistički meni

                                                        Slane  korpice

Krem juha od cvjetače

***

Rižoto na milanski način

***

Pohano pile na bečki način

Restani krumpir- Složena salata

***

Savijača s jabukama

Meni 17 Turistički meni

                                                  Grčka  salata

Ragu juha od piletine

***

Tortice  s jajima

***

Musaka od patlidžana

Salata od rajčice

***

                                          Torta  od  sira

Meni 18 Turistički meni

Goveđa juha s prženim graškom

***

Rižoto od gljiva

***

Teleći mišići s graškom

Žličnjaci od brašna

Salata od  krastavaca

***

Omlet  iznenaneđenja

Meni 19 Turistički meni

Bistra goveđa juha s domaćim rezancima

***

Pileći rižot

***

Bečki odrezak

Prženi krumpir

Složena salata

***

Parfe od lješnjaka

Meni 20 Turistički meni

       Savijača sa špinatom

Krem juha od teletine

***

Pohana  jaja

***

Pohana pileća prsa na pariški način

Prženi krumpir

Složena salata

***

Kolač  s  jabukama

Meni 21 Slavonski meni

Punjeni savitci

***

Tijesto s kupusom

***

Čobanac

***

Krofne

Meni 22 Slavonski meni

Hladni narezak

***

Rezanci s makom

***

Pileći paprikaš

***

Knedle sa šljivama

Meni 23  Vegetarijanski meni

***

Krem juha od gljiva

***

         Odresci od špinata

           Nabujak od krumpira

          Salata od kupusa

           ***

              Čokoladne kocke

Meni 24 Vegetarijanski meni

Krem juha od cvjetače

***

Rižine  kuglice

Odresci od soje u umaku od gljiva,

kašica od krumpira

***

Torta od mrkve i naranče

Meni 25 Dalmatinski meni

Kašasta riblja juha

***

Rižoto s lignjama

***

Brancin na žaru

Dalmatinska garnitura

***

Fritule

Meni 26 Istarski meni

Maneštra od bobića

***

Istarski žgvacet s fužima

***

Istarske fritule

Meni 27 Zagorski meni

Zagorska prežgana juha

***

Zagorski štrukli

***

Purica s mlincima

***

Kukuruzna zlevka
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